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КОМПЛЕКСНЫЙ ПОДХОД

ASTW самостоятельно изготавливает более 80%
оборудования для производства рыбной муки и
рендеринга, начиная от малых компонентов и заканчивая
крупными агрегатами. Такое специфическое оборудование
как декантер, сепаратор, моторы и редукторы
поставляются нашими надежными и проверенными
поставщиками.

Монтаж и пусконаладочные работы ведутся нашими
опытными техническими специалистами. Такая
профессиональная команда способна полностью
смонтировать и запустить перерабатывающий завод
производительностью по сырью 360 тонн/сутки за два
месяца. Мы не используем субподряд для монтажа, чтобы
сэкономить время, деньги и избежать ошибок.

Производство

Монтаж

ASTW проектирует под задачи заказчика линии любой
производительности как для уже существующих
производственных площадок, так и для новых проектов.
Наша команда поставляет заводы требуемой
производительности с таким запасом, который позволит
ее увеличить, при необходимости. 
Мы реализуем проекты «под ключ»: от приемки сырья до
упаковки готовой продукции, осуществляем монтаж
оборудования, электрики и автоматики, технологических
трубопроводов, площадок обслуживания, систем
вентиляциии и устранения запаха.

Проектирование
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A & S Thai Works Co., Ltd. (ASTW) – ведущая компания по проектированию и
изготовлению оборудования для производства рыбной и мясокостной муки в
Азиатско-Тихоокеанском регионе.

Реализация «под ключ»



A & S Thai Works Co., Ltd. (ASTW) – ведущая компания по проектированию 
и изготовлению оборудования для производства рыбной и мясокостной муки в 
Азиатско – Тихоокеанском регионе. С 1986 года мы поставили, установили и 
ввели в эксплуатацию более 260 полнокомплектных заводов, большинство из 
которых продолжают работать и сейчас.

РЫБНАЯ МУКА

260 заводов
A & S Thai Works Co., Ltd. Ведущий проектировщик и
изготовитель оборудования для производства
рыбной муки. Мы поставили и запустили 260 линий
переработки.

РЕФЕРЕНС-ЛИСТ

36 заводов
A & S Thai Works Co., Ltd. Ведущий проектировщик и
изготовитель оборудования для переработки
животного сырья. Мы поставили и запустили 36
линий переработки.
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A & S THAI WORKS CO., LTD.
A & S Thai Works Co., Ltd. ведущий проектировщик и изготовитель
оборудования для производства рыбной и мясокостной муки. С 1986 г мы
поставили, установили и ввели в эксплуатацию более 260 линий
переработки, большинство из которых продолжают работают и сейчас.
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ASTW накопила опыт
поставки и монтажа
заводов «под ключ»,
реализуя проекты даже в
самых сложных условиях.
Из 180 сотрудников
компании 40 прошли
специальное обучение и
регулярно участвуют в
монтажах и техническом
обслуживании.

Монтаж включен в
стоимость
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ASTW производит все
оборудование в лучшем
оснащении, используя
сталь большей толщины и
комплектующие от
ведущих мировых
производителей (SEW
Eurodrive, Vega, Schneider
Electric, Endress+Hauser,
Spirax Sarco).
Никогда не покупайте
сушилки с дисками из
стали тоньше12 мм.

Лучшее качество 
и компоненты
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ASTW организует выезд
сервисных инженеров и
доставку оригинальных
запасных частей в
кратчайшие сроки, так 
как своевременное
обслуживание –  это
гарантия бесперебойной и
продолжительной работы
вашего оборудования. 
Мы находимся в 20
минутах от
международного
аэропорта Бангкока.

Техническое
обслуживание 
– залог успеха
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ASTW предоставляет
расширенную гарантию
сроком до 3 лет на все
производимое
оборудование.

1-3 года гарантии
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ASTW предлагает
оптимальную стоимость
за лучшее качество
благодаря низким
накладным расходам и
работе без каких-либо
посредников. 
Мы сами проектируем,
производим и
обслуживаем
оборудование в одном
месте, под одной крышей.

Наши низкие
расходы – ваша
доступная цена
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ASTW помогает решить
проблемы с охраной
окружающей среды и
устранением запаха,
опираясь на богатый опыт
поставок заводов
в Австралию, страну с
жесточайшим
природоохранным
законодательством.

Устранение
запаха
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ASTW для экономии
энергии комплектует
производственные линии
испарителями вторичного
тепла, подогревателями и
системами прямого
возврата конденсата.

Экономия
энергии
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ASTW была основана в
1984 году и применяет
оригинальную технологию
компании Stord Norway
(Норвегия). До 1998 года
мы работали под именем
Stord Bartz Thailand,
Atlas Stord Thailand.

Берем начало
из Stord Norway
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Типовой
размер

Производ-сть
по сырью,

т/сутки

Потребление пара
с сушкой клеевой

воды, т/час

Потребление пара с
WHE испарителем,

т/час

Общая
мощность,

кВт

     LTR 2.5 60 2.5 1.5 550

     LTR 5 120 5 3 670

     LTR 7 168 7 4.2 720

     LTR 10 240 10 6 950

     LTR 12 288 12 7.2 1 015

     LTR 15 360 15 9 1 150

ASTW НИЗКОТЕМПЕРАТУРНЫЙ РЕНДЕРИНГ LTR
Низкотемпературный рендеринг LTR (Low Temperature Rendering) применяется для непрерывной переработки
субпродуктов КРС, овец и птицы и производства мясокостной муки и животного жира. Наиболее эффективен
для крупных предприятий с объемом поступающего сырья от 2 тонн/час.

Преимущества:
Линия LTR производит мясокостную муку и животный жир, так же возможно
применение WHE испарителя, снижающего потребление пара на 50%, до �550-
600 кг на 1 тонну сырья при 65% влажности. Все компоненты (исключая
декантеры и сепараторы) имеют медленное вращение, продлевающее срок их
эксплуатации. Все оборудование поставляется с качественными редукторами
марки SEW, паровой арматурой Spirax Sarco, приборами VEGA и Endress Hauser.
Использование комплектующих низкого качества исключено.

Низкотемпературный рендеринг –
самый деликатный метод обработки
животных субпродуктов,  который
берет свое начало от рыбомучного
производства.
Сырье подается на детектор для
обнаружения металлических
включений, затем измельчается в
дробилке и нагревается в варочном
котле/подогревателе до
температуры 95 °C. Сваренное
сырье отжимают в медленно
вращающемся двухвинтовом прессе,
получая на выходе отпресованный
кек и подпрессовую воду, которая
далее разделяется на клеевую воду
и жир в трехфазном декантере и
полировочном сепараторе.
Дисковая сушилка превращает
пресс кек в мясокостную муку, а
применение вакуумной сушки
позволит удалить все следы воды из
очищенного жира. 
Далее, высушенная мука подается
на охлаждение, помол и поступает
на хранение. 
При наличии свежего сырья этот
способ переработки позволяет
получить муку и жир самого
высокого качества.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ:
Процесс включает в себя следующие компоненты: варочный котел/
подогреватель – двухвинтовой пресс – дисковая сушилка 
– декантер – сепаратор жира/воды – охладитель – молотковая
мельница – WHE испаритель вторичного тепла (опция для снижения
потребления пара) – хранение – устранение запаха.
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ASTW ВЫСОКОТЕМПЕРАТУРНЫЙ РЕНДЕРИНГ HTR
(НЕПРЕРЫВНЫЙ ПРОЦЕСС)
Высокотемпературный рендеринг HTR (HIGH Temperature Rendering): высокотемпературный процесс испарения
и стерилизации для обработки животных субпродуктов на основе мировой практики с применением
порционных котлов.

HTR процесс подходит для
задержанного сырья или смешанных
отходов переработки. Поступающее
сырье проверяется детектором на
наличие металла, измельчается,
нагревается в варочном котле и
готовится в жировой бане при
температуре 120-130 °C. Варочный
котел работает как большая
сковорода, испаряя воду, а гракса
идет в пресс высокого давления для
отжима жира. 
Горячий жир очищается декантером
и сепаратором (полировщиком).
Пресс кек охлаждается и
перемалывается молотковой
мельницей в муку для дальнейшего
использования в качестве
компонента животных кормов.
Шерсть гидролизуется благодаря
высокой температуре и отделяется
на вибросите перед помолом.

Типовой размер
Производ-сть по
сырью, т/сутки

Потребление пара с
испарением в дисковом
варочном котле, т/час

Общая
мощность, кВт

     HTR 2.5 60 2.5 360

     HTR 5 120 5 450

     HTR 7 168 7 700

     HTR 10 240 10 920

     HTR 12 288 12 995

     HTR 15 360 15 1 130

Преимущества:
Высокотемпературный рендеринг допускает установку относительно
небольшого дискового варочного котла, но с высокой производительностью по
выпаренной влаге – до 24 кг на 1 м² поверхности нагрева. HTR  процесс
несколько проще, чем LTR, но более энергозатратный.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ:
Процесс включает в себя следующие компоненты: подготовка сырья,
дисковый варочный котел/подогреватель – винтовой пресс высокого
давления – декантер – сепаратор – очистка жира – охлаждение и помол
муки – хранение – конденсация паров и устранение запаха. ВЫ
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Порционный варочный котел состоит из корпуса с паровой рубашкой
и нагреваемым перемешивающим ротором. Котел снабжен подающим
лотком и выходом в нижней части корпуса, которые оборудованны
ножевыми задвижками. Корпус спроектирован для максимального
давления пара до 5 бар (рабочее – 3 бара).
На смешанном сырье (мясо, кости, внутренности) порционный котел
работает как высокотемпературная сковорода, проваривая материал в
жире при температуре около 135 °C. Затем горячее сырье подается в
пресс высокого давления, где отделяется жир.

Смешанные мясные отходы, кости и внутренности
(высокотемпературная сушка) готовятся и сушатся в жировой бане
при температуре 135 °C и отправляются на пресс высокого
давления. Отходы птицы (мясокостные и перо) смешиваются,
проходят процесс гидролиза и сушки) => мука для животных кормов
и отжатый прессом жир;
Перо (гидролиз и сушка) => перьевая мука для животных кормов;
Кровь (варка и сушка кека после декантера) => кровяная мука для
животных кормов; 
Шерсть и щетина от овец или свиней (гидролиз и сушка) =>
возвращается в новый цикл рендеринга.

Сегодня порционные котлы используются главным образом на относительно
небольших предприятиях, а непрерывный процесс на крупных производствах с
высокой производительностью. Для переработки пера порционный котел может
использоваться вместе с более эффективной дисковой сушилкой, применение
которой позволяет получить дополнительный выход продукции до 30%.
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ASTW ВЫСОКОТЕМПЕРАТУРНЫЙ РЕНДЕРИНГ HTR
(ПОРЦИОННЫЙ ПРОЦЕСС)
Порционный варочный котел используется в рендеринге с 1940-х годов. Это простое оборудование с паровым
нагревом, рубашкой и мешалкой, которое может производить предварительную обработку, варить и сушить
материал по «одной порции».

ПОРЦИОННЫЙ ПРОЦЕСС
ВКЛЮЧАЕТ ТРИ СТАДИИ ДЛЯ
ПЕРЕРАБОТКИ ПЕРА, ШЕРСТИ И
ЩЕТИНЫ:

Время обработки для гидролиза
и сушки в порционном котле при
давлении пара 3 бара составляет
20 минут (время и давление
настраиваются);
Гидролиз и сушку производят в
дисковой сушилке;
Охлаждение муки и помол.

ASTW производит 3 типовых
порционных котла:

1 700 литров или 3 x 9 – футовый
котел.
5 000 литров или 5 x 12 –
футовый котел.
10 000 литров или 5.5 x 18.5 –
футовый котел.

Варианты исполнения:
1.Стандартный – корпус

оборудован паровой рубашкой;
2.Без паровой рубашки – для

гидролиза шерсти подача
острого пара в сырье происходит
в корпус непосредственно самой
дисковой сушилки.
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Объем варочного котла, л BC 1 700 BC 5 000 BC 10 000

   Диаметр корпуса, мм 950 1 400 1 540

   Длина корпуса от фланца до фланца, мм 3 000 3 560 5 640

   Полная строительная длина, мм 5 500 5 937 8 169

   Полная строительная ширина, мм 1 400 2 827 2 902

   Полная строительная высота, мм 3 200 4 236 4 432

   Рабочее давление, бар 5 5 5

   Расчетное давление, бар 7 7 7

   Поверхность нагрева, м² 11 29 50

   Мощность, кВт 11 37 75

   Общий вес, т 6 14 24

ASTW ВЫСОКОТЕМПЕРАТУРНЫЙ РЕНДЕРИНГ HTR
(ПОРЦИОННЫЙ ПРОЦЕСС)
ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ:
Производительность зависит от качества и типа сырья. Процесс основан на обработке сырья в варочном котле
порционного действия и включает в себя следующие компоненты: подготовка сырья – порционный котел –
пресс высокого давления (при наличии жира) – декантер и сепаратор для очистки жира – охлаждение и помол
муки – хранение  – конденсация паров и устранение запаха.
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Характеристики в зависимости от объема
установленных котлов, л

Производительность (перо
и смешанное сырье), (мясо

и кости), т/час 

Общее потребление
пара, т/час

Общая мощность, кВт

   BC 5 000 0.5 - 0.7 2 135

   2 x BC 5 000 1 - 1.5 4 235

   BC 10 000 1 - 1.5 4 280

   2 x BC 10 000 2 - 2.8 8 375
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ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ: 
Непрерывный процесс переработки пера FMP (Feather Meal Plant),
основан на применении гидролизера и дисковой сушилки, включает в
себя следующие компоненты: гидролизер – дисковая сушилка –
охлаждение и помол муки – хранение – конденсация паров и
устранение запаха.

ASTW ПЕРЕРАБОТКА ПЕРА ПТИЦЫ FMP 
(НЕПРЕРЫВНЫЙ ПРОЦЕСС)
Перо птицы не усваивается животными и должно пройти тепловую обработку (гидролиз), чтобы повысить его
биологическую ценность для применения в качестве ингредиента кормов. Для объема сырья 3.5 - 5 тонн/час и более
применяются непрерывные гидролизеры стандартной производительностью по сырью 5.0, 7.5, 10.0 и 15.0 тонн/час.

Перо подается в одновинтовой
пресс для спрессовывания в
«пробку», которая отправляется в
процессор - гидролизер,
обогреваемый паром с давлением 3
бара. 
Гидролизер - это длинный
нагреваемый цилиндр с ротором,
который смешивает, разделяет и
проталкивает лопатками перо в
течение заданного времени, 
обычно около 20 минут.
Гидролизованное перо
превращается в кашицу,
выгружается через трубу и затем
поступает в дисковую сушилку для
финальной сушки. 
Труба выгрузки оборудована 2
ножевыми задвижками  с
последовательным отрытием/
закрытием.
Гидролизер работает полностью в
автоматическом режиме, при
наличии сырья не требует
постоянного наблюдения.
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Типовой размер

Производ-сть
перо/смешанное
сырье или мясо/

кости, т/час

Расход пара,
т/час

Общая
мощность, кВт

Гидролизер 5 т/час 
с дисковой сушилкой

5 4.5 450

Гидролизер 10 т/час 
с дисковой сушилкой

10 9 600
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Производ-сть  линии по
крови, л/час

Поверхность
теплообмена
сушилки, м²

Расход пара,
кг/час

Установленная
мощность, кВт

     BDP 300 11 120 40

     BDP 1 300 44 520 80

     BDP 3 000 100 1 200 215

     BDP 5 000 160 2 000 250
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ASTW ПЕРЕРАБОТКА КРОВИ BDP
Переработка крови BDP (Blood Drying Plants) заключается в непрерывной коагуляции и последующей сушке
свежей крови для получения кровяной муки. Кровь – ценное сырье, которое содержит протеин со степенью
перевариваемости около 80%. Из-за высокой влажности выход кровяной муки составляет 13-15% от объема
сырья. Кровяная мука пользуется повышенным спросом у производителей животных комбикормов.

ПРОЦЕСС ПЕРЕРАБОТКИ КРОВИ
ВЛЮЧАЕТ СЛЕДУЮЩИЕ СТАДИИ: 

Выгрузка из грузовика
осуществляется специальным
мембранным насосом. Кровь
поступает на фильтрацию;
Фильтр крови автоматический, 
самоочищающийся;
Насос фильтра перекачивает кровь в
нержавеющую емкость. Длительность
хранениния в емкости до 24 часов;
Дозирующий насос подает кровь из 
емкости хранения на переработку;
Коагулятор оборудован контролем
нагрева острым паром «ASTW Vortex»;
Декантер разделяет сырье на
твердую фракцию и клеевую воду; 
Сушка муки происходит в дисковой
сушилке с паровым нагревом;
Далее мука подается на  охлаждение,
помол и упаковку;
Испарения очищаются в водяном
скруббере и охлаждаются в
кожухотрубном конденсаторе. Также
возможна установка биофильтра для
максимального устранения запаха.

На базе декантерной центрифуги и дисковой сушилки, ASTW
предлагает экономичный способ производства кровяной муки.
Дисковая сушилка с косвенным нагревом паром обеспечивает
непрерывную и бережную сушку, подходящую для сложных и липких
материалов.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ:
Процесс включает следующие компоненты: фильтрация сырой крови –
хранение – коагуляция – декантер – дисковая сушилка – мельница –
упаковка – очистка паров на скруббере и конденсация. Клеевая вода из
декантера сливается в дренаж.

Сетчатый фильтр предназначен для отделения комков шерсти и
загрязнений от сырой крови и устанавливается между участком
выгрузки и емкостью хранения с подключением двух насосов;
Цикл самоочистки фильтра полностью автоматический,
настраивается таймерами. Промывка производится форсунками
высокого давления;
Фильтр изготавливается из нержавеющей стали.
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ASTW УСТРАНЕНИЕ ЗАПАХА
Устранение запаха (дезодорация) становится важной задачей при производстве муки из побочных продуктов
животного сырья, попадая под все более строгие требования по всему миру. 
Решения ASTW могут иметь одну или несколько стадий обработки, описанных ниже.

Существуют 6 типов систем
устранения запаха:

Конденсация – охлаждение;
Скруббер – промывка водой;
Химический (добавки);
Озонирование;
Сжигание в паровом котле;
Использование биофильтра;

Для достижения лучшего результата
используется комбинация водяного
скруббера и воздушного
конденсатора, такое решение все
более актуально из-за постоянного
ужесточения экологических
требований. 

В случае, если запах все же
остается, рекомендуется сжигать
газ в паровом котле.

Технологические пары из дисковой сушилки имеют неприятный запах,
поэтому их необходимо охлаждать. Охлаждение таких паров
необходимо для их конденсации (перевода из газообразного состояния
в жидкое). Это позволяет многократно уменьшить их объем и направить
на дальнейшую очистку.
Для охлаждения используют специальные теплообменники
(конденсаторы). В воздушном конденсаторе пар охлаждается с
помощью воздуха, который нагнетается вентилятором, а в
кожухотрубном – проточной водой.
Далее технологические пары обрабатываются в скруббере водой или
химическим раствором хлорида натрия.
Если есть источник морской или пресной воды, то применяют водяной
конденсатор, в иных случаях – воздушный.
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ГОТОВАЯ ПРОДУКЦИЯ

ASTW
ГОТОВАЯ

ПРОДУКЦИЯ

ПЕРЬЕВАЯ МУКАПЕРЬЕВАЯ МУКАМЯСОКОСТНАЯ МУКАМЯСОКОСТНАЯ МУКА РЫБНАЯ МУКАРЫБНАЯ МУКА

КРОВЯНАЯ МУКАКРОВЯНАЯ МУКА КОНЦЕНТРИРОВАННЫЙ
РАСТВОРИМЫЙ БЕЛОК
КОНЦЕНТРИРОВАННЫЙ
РАСТВОРИМЫЙ БЕЛОК

ЖИВОТНЫЕ И РЫБНЫЕ ЖИРЫ

САРДИНА МИНТАЙ ТУНЕЦ КУРИНЫЙ ЖИР ЖИВОТНЫЙ ЖИР



Типовой размер
Производ-сть

по сырью,
т/сутки

Площадь
поверхности
нагрева, м²

   AST/TST D - 44 - 34 24 44

   AST/TST D - 80 - 32 45 80

   AST/TST D - 100 - 40 55 100

   AST/TST D - 130 - 34 70 130

   AST/TST D - 160 - 46 90 160

   AST/TST D - 240 - 46 120 240

   AST/TST D - 300 - 56 160 300

   AST/TST D - 400 - 60 220 400

ДИСКОВАЯ СУШИЛКА
Дисковые сушилки с паровым нагревом широко распространены для производства
мясокостной и рыбной муки. ASTW развивает и совершенствует производство дисковых
сушилок с 1986 года, с момента первого запуска в Таиланде. Многие сушилки работают до
сих пор, более 20 лет. За все это время мы произвели более 260 единиц и сейчас
выпускаем до 15 дисковых сушилок в год.
ASTW производит дисковые сушилки для самых тяжелых условий эксплуатации. Для
изготовления дисков используется углеродистая сталь толщиной 12 мм, а для корпуса
статора – 19 мм. Износостойкие эллиптические (U – образные) крышки выполнены из
нержавеющей стали, участки, подверженные износу, имеют нержавеющее покрытие. �Мы
также можем поставить сушилку с полностью нержавеющими дисками.

Выбирая ASTW, Заказчик получает современное и надежное оборудование 
с продолжительным сроком службы. 

Д
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КА ДИСКОВЫЕ СУШИЛКИ ASTW

ИМЕЮТ БОЛЬШЕЕ РАССТОЯНИЕ
МЕЖДУ ДИСКАМИ ДЛЯ ТОГО,
ЧТОБЫ:

Лучше продвигалось сырье;
Было меньше износа;
Снизить потребление электроэнергии;
Увеличить эффективность работы.

Дисковые сушилки ASTW всегда
изготавливаются с паровой рубашкой,
обеспечивающей большую поверхность
нагрева, а значит и более высокую
производительность. Оборудование
производится согласно мировым
стандартам и имеет международные
сертификаты качества.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
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Типовой размер
Площадь

поверхности
нагрева, м²

Производ-сть
по сырью, 

т/час*
Длина, мм

Мощность
привода, 

кВт

Общий вес,
т

   AST/TST C - 44 - 34 44.0 1.8 4 600 18.5 12

   AST/TST C - 80 - 32 80.0 3.3 4 800 30 16

   AST/TST C - 100 - 40 100.0 4 5 930 37 22

   AST/TST C - 130 - 34 130.0 5.5 5 390 55 30

   AST/TST C - 160 - 46 160.0 7 7 480 55 42

   AST/TST C - 200 - 38 200.0 8.3 7 880 75 52

   AST/TST C - 240 - 46 240.0 10 7 880 75 52

   AST/TST C - 300 - 56 300.0 12.5 8 780 90 60

ВАРОЧНЫЙ КОТЕЛ HTR
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Высокотемпературные

 

дисковые варочные

 

котлы

 

HTR

 

непрерывного

 

типа.
Традиционно,

 

порционные

 

варочные

 

котлы

 

используются

 

для

 

всех

 

видов

 

сырья.

 

Время
обработки

 

и

 

давление

 

контролируются

 

автоматически

 

и

 

могут

 

изменяться

 

в

 

зависимости
от

 

требований

 

процесса.

 

Однако

 

такие

 

варочные

 

котлы

 

работают

 

медленно

 

и

 

требуют
много

 

пара,

 

особенно

 

при

 

объеме

 

сырья

 

более

 

1

 

тонны/час.

На

 

крупных

 

производствах

 

более

 

целесообразно

 

применять

 

непрерывную

 

технологию,
позволяющую

 

упростить

 

и

 

автоматизировать

 

процесс.

В

 

настоящее

 

время

 

в

 

качестве

 

альтернативы

 

традиционным

 

горизонтальным

 

трубчатым
варочным

 

котлам

 

применяются

 

современные

 

дисковые

 

варильники

 

непрерывного

 

типа.
Они

 

изготавливаются

 

из

 

нержавеющей

 

стали,

 

просты

 

в

 

обслуживании

 

и

 

отличаются
длительным

 

сроком

 

службы.

Дисковые

 

варильники

 

и

 

сушилки

 

имеют

 

похожую

 

конструкцию,

 

но

 

варильники

 

имеют
специальные

 

уплотнения

 

на

 

приводных

 

валах,

 

так

 

как

 

используют

 

жидкий

 

жир

 

в

 

качестве
технологической

 

среды

 

и

 

усиленный

 

от

 

протечек

 

винтовой

 

конвейер

 

на

 

выходе.

Производительность

 

варочного

 

котла

 

по

 

выпаренной

 

влаге

 

около

 

24

 

кг

 

воды

 

на

 

1

 

м²
поверхности

 

нагрева,

 

в

 

то

 

время

 

как

 

у

 

сушилки

 

8

 

кг

 

воды.

Гракса

 

или

 

жирные

 

отходы

 

после

 

варильника

 

отжимаются

 

на

 

прессе,

 

и

 

в

 

муке

 

остается
около

 

12%

 

жира.

ТЕХНИЧЕСКИЕ

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ:



ДИСКОВЫЙ ПОДОГРЕВАТЕЛЬ
Подогреватели используются в линиях низкотемпературного рендеринга LTR, имеют
конструкцию дискового типа и изготавливаются с паровой рубашкой AST/RPH.

Проверенная конструкция дисков RPH, с паровой рубашкой;
Паровая рубашка точечного типа обеспечивает простую и надежную  поверхность
нагрева;
Поставляется с изоляцией, площадкой обслуживания и лестницей, автоматическим 
контролем температуры и надежным приводом от SEW.
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ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

Типовой размер
Производительнсть

по сырью, т/час
Расход пара, кг/ч

Мощность привода,
кВт

Общий вес, т

   RPH 20+6 = 26 8 1 200 7.5 5

   RPH 30+8 = 38 12 1 800 11 8

   RPH 50+12 = 62 20 3 000 22 12.5

   RPH 66+14 =  80 25 3 750 30 16



СЕПАРАЦИЯ ЖИРА
Обработанное на 3-х фазном декантере и нагретое до 95 °С сырье разделяется на  жир,
клеевую воду и твердый остаток. Жир и клеевую воду перекачивают в технологические
емкости, а твердый остаток подается в дисковую сушилку.
Насосы запускаются поплавковыми датчиками и останавливаются таймерами
контроллера. Декантер требует периодической промывки горячей водой:  до начала
подачи сырья для прогрева барабана,  во время и после работы для удаления остатков.
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ДЕКАНТЕР

Декантеры – это высокоскоростные агрегаты, требующие специального обслуживания,
очистки, смазки и замены подшипников (каждые 1 – 1.5 года) квалифицированными
специалистами.

СЕПАРАТОР-ПОЛИРОВЩИК

Жир после декантера может содержать следы воды и нежировые примеси, поэтому
нагревается до 95 °С  и подается винтовым насосом на полировку в сепараторе.

Сепаратор имеет три выхода: для очищенного жира, воды и периодического сброса
твердых частиц, которые подаются в дисковую сушилку. Очищенный жир и вода
откачиваются насосами в технологические емкости. Работа насосов полностью
автоматизирована контроллером, производительность задается с помощью расходомеров,
а необходимый уровень в емкостях поддерживается датчиками уровня.
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ВИНТОВОЙ ПРЕСС
Сырье после варки подается на двухвинтовой пресс для разделения на кек и
подпрессовую воду. Кек поступает в дисковую сушилку,  а подпрессовая вода
последовательно обрабатывается в декантере и сепараторе, где разделяется на жир,
клеевую воду и твердый остаток.
Обращаем внимание, что сырье должно измельчаться перед варкой для получения
однородных небольших кусков, предотвращающих блокировку пресса.

ДВА ТИПА ВИНТОВЫХ ПРЕССОВ:

Двухвинтовой пресс имеет два вала,
вращающихся в противоположных направлениях
для избежания проворачивания сырья.
Изобретенный компанией Stord Bartz Norway
(Норвегия) 50 лет назад, этот тип пресса
отличается прочной и надежной конструкцией и
имеет долгий срок службы. Минусом можно
считать сложность в изготовлении, что делает его
относительно дорогим.
Одновинтовой пресс – конструктивно значительно
проще и имеет меньшую стоимость. Минусом
является то, что сырье может проворачиваться и
не продвигаться вперед, тем самым уменьшая
эффективность работы и блокируя пресс.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

Типовой
размер

Производ-сть 
по сырью, т/ч

H, мм H1, мм W, мм W1, мм L, мм L1, мм Общий вес, т

AST/BS 24 3.5 2 460 600 1 340 900 3 945 2 760 5.5

AST/BS 35 7.0 2 760 1 200 1 460 1 160 5 310 4 345 7

AST/BS 41 10 3 485 1 650 1 450 1 450 5 920 4 430 10

AST/BS 49 18 3 680 1 540 1 690 1 440 6 850 5 300 18

AST/BS 56 25 3 360 1 270 1 440 1 440 6 965 6 590 24

L1

L

H

H
1

W

W1

Электродвигатель

Редуктор

Контроль 
заполнения



Типовой размер
Производ-сть
по муке, кг/ч

Длина, м Ширина, м Высота, м Общий вес, кг
Общая

мощность, кВт

   202-2 1 000 3.0 1.1 1.8 5 500 30

   202-4 2 000 3.4 1.8 1.8 6 800 55

   202-6 3 000 3.7 1.2 1.8 8 950 110

   202-8 4 000 3.8 1.2 1.8 9 100 150
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ПРЕСС ВЫСОКОГО
ДАВЛЕНИЯ (HP ПРЕСС)
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Получаемое из диского варочного котла сырье не содержит воду, но содержит жир,
который отжимают с помощью пресса высокого давления HP (High Pressure);
HP пресс выдавливает большую часть жира с остаточным содержанием около 12% от
объема сырья в готовой муке. Материал перед прессом нагревается до 90 – 95 °C;
HP пресс имеет прочную и надежную конструкцию, комплектуется мощным приводом
для подавления вибрации и износа шнека, статическими порогами и перфорированным
экраном;
В следствие круглосуточной работы HP пресс требует частого технического
обслуживания и замены изнашиваемых частей. Он отличается от обычного
двухвинтового пресса для низкотемпературного рендеринга тем, что последний
выдавливает только  50 – 65% воды и жира (в смеси), а также проще в конструкции,
так как подвержен меньшему износу.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
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СИСТЕМЫ ХРАНЕНИЯ И 
ТРАНСПОРТИРОВКИ МУКИ

Состоит из бункеров, воронок, винтовых конвейеров, молотковой мельницы, вибросита,
систем охлаждения и погрузки;
Планы размещения учитывают наш многолетний опыт; 
Могут быть как стандартными, так и индивидуального исполнения. Все компоненты
имеют возможность транспортировки в морских контейнерах; 
Оборудование проектируется  и изготавливается по мировым стандартам качества;
Монтаж включен в стоимость, может быть произведен во время работы завода.
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ТЕЛЕСКОПИЧЕСКИЙ 
ПОГРУЗЧИК МУКИ
ASTW разработала надежный полуавтоматический телескопический винтовой погрузчик
готовой муки, который осуществляет загрузку в 20-футовый контейнер через дверь или
навалом в кузов грузовика.
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Особенности:
Телескопический винтовой конвейер подает муку через одну (правую) открытую дверь,
продвигается по потолку до задней стенки контейнера и, запустив загрузку, начинает
движение назад;
Скорость контролируется давлением оттоком муки. Заполнение 20–футового
контейнера занимает около 30 минут;
Телескопический блок монтируется на прочном портале и передвигается вверх и вниз
на предустановленные позиции:

А) Низкая – позиция для загрузки контейнера;
Б) Высокая – позиция для погрузки в кузов (4 метра);
В) Верхняя – позиция для отъезда грузовика (4.2 метра);

Полностью программируемая автоматическая загрузка управляется с сенсорного
экрана и может изменяться оператором, в том числе на ручное управление.



ВСПОМОГАТЕЛЬНОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

ВС
П
О
М
О
ГА
ТЕ
Л
ЬН
О
Е 

О
БО
РУ
Д
О
ВА
Н
И
Е

A & S THAI WORKS CO., LTD
Проектирование и изготовление высококачественного
оборудования для производства рыбной и мясокостной муки

21ASTW: Каталог оборудования для переработки побочных продуктов животного происхождения

ПРИЕМНЫЙ СЫРЬЕВОЙ БУНКЕР
Сырьевой бункер служит для приема и накопления
побочных продуктов и отходов, поступающих с
переработки. Побочные продукты могут
представлять собой небольшие куски мяса и костей,
перья или целую тушу КРС. В зависимости от
требуемого объема для хранения, может быть
установлено от 2 до 4 винтовых конвейера для
транспортировки сырья. Существует возможность
установки гидравлического люка для закрытия
верхней части бункера, когда он не используется,
чтобы предотвратить распространение неприятного
запаха от сырья. 

ДРОБИЛКА / ИЗМЕЛЬЧИТЕЛЬ
Дробилка предназначена для уменьшения размера
крупных кусков сырья, чтобы они могли тщательно
провариваться и не забивать пресс. Под дробилкой
устанавливается винтовой конвейер для
транспортировки сырья на питатель. Дробилка
оборудована датчиком уровня, который при
переполнении останавливает подачу сырья и
запускает через определенное время, установленное
с помощью контроллера.
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ОХЛАЖДАЮЩИЙ КОНВЕЙЕР
Для предприятий с производительностью по сырью
менее 60 тонн/сутки. Винтовой конвейер
устанавливается после сушки и потоком воздуха
охлаждает муку, соединеняется с циклоном и
вытяжным вентилятором. Охлаждение необходимо
для снижения окисления и самосогревания муки,
облегчения дальнейшего измельчения. При помоле
мука также нагревается, поэтому рекомендуется
использование охлаждающего конвейера после
мельницы перед упаковкой в мешки.

ОХЛАДИТЕЛЬ МУКИ
Для предприятий с производительностью по сырью
более 60 тонн/сутки. Использование воздуха –
лучший способ охлаждения муки. Охладитель муки
предотвращает «сжигание» (денатурацию) белка и
сохраняет его качество. Комплектуется
вентилятором из нержавеющей стали,
воздуховодами и циклоном, оборудованным
шлюзовым затвором. Охлаждение муки чрезвычайно
важно, так как предотвращает термическое
разрушение белка, уменьшает окисление жира,
оставшегося в муке, и облегчает измельчение.

ВСПОМОГАТЕЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ
ПИТАТЕЛЬ
Питатель – это винтовой конвейер с регулируемой
частотным преобразователем скоростью,
управляющий загрузкой и производительностью
линии. Оборудован датчиком уровня, который при
переполнении останавливает подачу сырья и
запускает заново через определенное,
установленное таймером контроллера время.
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УЗЕЛ УПАКОВКИ
Узел упаковки поставляется с буферной емкостью,
загрузочным бункером, винтовым конвейером,
мешкозашивочной машинкой, взвешивающим
устройством или напольными весами. Может быть
как ручным так и полуавтоматическим.

МОЛОТКОВАЯ МЕЛЬНИЦА
Согласно стандартам готовая мука должна быть
определенного размера, для этого применяют
молотковую мельницу. 
Молотковая мельница измельчает муку с помощью
ударов «молотков», установленных на роторе, когда
частицы становятся достаточно мелкими, они падают
в винтовой конвейер, проходя через сито.
Требования комбикормовых заводов могут
отличаться, поэтому предусмотрена возможность
установки сит с различными размерами ячеек. 
Молотки изготавливаются из закаленной стали и
могут быть перевернуты для использования со всех
4-х сторон. Во внутренней части дробилки
установлен магнитный уловитель для отделения
примесей из металла.

ВСПОМОГАТЕЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ
РОТОРНЫЙ СЕПАРАТОР И ПИТАТЕЛЬ МУКИ
Роторный сепаратор удаляет из высушенной муки
крупные инородные включения, такие как камни,
металлолом, обрывки канатов и пластик, может быть
скомпонован в один узел с питателем.
Роторный сепаратор, питатель, буферная емкость и
винтовой конвейер служат для равномерной загрузки
молотковой мельницы и избежания ее блокировки
посторонними предметами. 
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ТЕЛЕСКОПИЧЕСКИЙ ПОГРУЗЧИК МУКИ
Телескопический погрузчик для готовой муки
осуществляет загрузку в 20-футовый контейнер
через дверь или навалом в кузов грузовика.
Позволяет заменить медленные ленточные
конвейеры, избавится от мучной пыли и работать в
стабильном полуавтоматическом режиме.

БУНКЕР ХРАНЕНИЯ МУКИ
Бункеры предназначены для временного хранения
муки перед упаковкой в мешки или погрузкой в
контейнер/кузов грузовика. Оборудованы
вертикальными, горизонтальными и Z-образными
винтовыми конвейерами. Готовая мука, за счет
использования различных типов  конвейеров,
постоянно циркулирует в бункере, что благоприятно
сказывается на ее конечном качестве – уменьшается
самосогревание, мука не слеживается и не
комкуется.

ВСПОМОГАТЕЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ
ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ ЕМКОСТИ
Для выделения жира необходимо разрушить стенки
клеток, для этого сырье нагревают (варят) при
температуре 80 – 95 °C и разделяют на твердые и
жидкие вещества с помощью винтового пресса,
декантера и сепаратора. Подпрессовая вода и жир
перед подачей на сепарацию нагреваются в
технологических емкостях до температуры 95 °C для
уменьшения вязкости, что облегчает процесс.
Технологические емкости оборудованы паровой
рубашкой, электроприводом и мешалкой, для
уменьшения отложений на теплообменной
поверхности.
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Применение испарителей вторичного тепла WHE (Waste Heat
Evaporators) позволяет снизить расход пара, по сравнению с
выпариванием клеевой воды непосредственно в дисковой
сушилке. Предварительное увеличение концентрации
обеспечивает значительную экономию, что особенно актуально
при постоянном повышении цен на топливо.
WHE испаритель используется в линиях низкотемпературного
рендеринга (LTR) в комбинации с варочным котлом и
двухвинтовым прессом, в зависимости от расчетной
производительности может быть одноступенчатым  и
двухступенчатым. Если дисковая сушилка удаляет влагу из
твердых веществ, то WHE испаритель «сушит» (выпаривает)
клеевую воду, поступающую после обработки сырья на
центробежном оборудовании.
Клеевая вода содержит растворенный белок, который обладает
высокой биологической ценностью и может быть добавлен 
в муку перед сушкой, увеличивая выход готовой продукции 
на 3-5%. Благодаря повышенному содержанию белка,
полученная таким образом мука отличается растущим спросом и
реализуется по более высокой цене. В то же время сброс
клеевой воды без обработки может быть весьма проблемным, а
порой и затратным из-за налагаемых санкций.

ASTW ИСПАРИТЕЛИ
ВТОРИЧНОГО ТЕПЛА (WHE)

WHE испаритель не нуждается 
в паре от парового котла, он
использует вторичное тепло от
сушилки, которая испаряет воду при
температуре 100 °C. 
WHE испаритель работает под
вакуумом, поэтому точка кипения
снижается до 60 °C. 
Аппарат включает в себя
нержавеющий теплообменник с
трубами, водяной конденсатор,
вакуумный и технологические
насосы для клеевой воды.
После запуска WHE испаритель
выпаривает влагу и превращает
клеевую воду в густой сироп и
откачивает для смешивания с пресс
кеком перед сушкой. 
WHE испаритель работает в
автоматическом режиме с помощью
ПЛК и контролируется оператором.
Для периодической промывки и
удаления накипи используют
растворы каустической соды и
азотной кислоты. 

Может быть дополнительно
установлен на уже действующем
предприятии.
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ЭКОНОМЬТЕ ЭНЕРГИЮ И СНИЖАЙТЕ ПОТРЕБЛЕНИЕ ПАРА С
ИСПАРИТЕЛЕМ ВТОРИЧНОГО ТЕПЛА (WHE)

Сравнение потребления пара линий HTR и LTR
HTR – HTR 10, Высокотемпературный рендеринг (10 тонн / час)

Расход пара: 9 тонн / час = 216 тонн / день
В день: 216 × 72 = USD 15 552 / день
В месяц: 15 552 × 26 = USD 404 352 / месяц
В год: 404 352 × 12 = USD 4 852 224 / год

LTR – LTR 10, Низкотемпературный рендеринг (10 тонн / час)
Расход пара: 6 тонн / час = 144 тонн / день
В день: 144 × 72 = USD 10 368 / день
В месяц: 10 368 × 26 = USD 269 568 / месяц
В год: 269 568 × 12 = USD 3 234 816 / год

Экономия стоимости пара при выборе LTR в сравнении с HTR
Разница расхода пара: 216 − 144 = 72 тонны / день
Ежегодно: 4 852 224 − 3 234 816 = USD 1 617 408 / год

Модуль от ASTW, чтобы  сократить потребление пара на 12% для линии LTR
Ежегодно: 3 234 816 - 12% = USD 2 846 638 /год

Экономия затрат на пар после установки системы прямого возврата конденсата
Ежегодно: 3 234 816 - 2 846 638 = USD 388 178 / год

СОКРАТИТЕ ПОТЕРИ ПАРА ДЛЯ ЕЩЕ БОЛЬШЕЙ ЭКОНОМИИ
СРЕДСТВ БЛАГОДАРЯ СИСТЕМЕ ПРЯМОГО ВОЗВРАТА КОНДЕНСАТА

ОБЩАЯ ЭКОНОМИЯ С ЛИНИЕЙ LTR  ВМЕСТО HTR И СИСТЕМОЙ
ПРЯМОГО ВОЗВРАТА КОНДЕНСАТА ПАРА 

Экономия затрат на пар для линии LTR в сравнении c HTR: USD 1 617 408 / год
Дополнительная экономия с системой возврата конденсата: USD 388 178 / год
Общая экономия: USD 2 005 586 / год
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*Средняя стоимость:
72 л = 72 $ / 1 тонна пара

(дизельное топливо)
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Система прямого возврата конденсата позволяет сэкономить
до 12% потребления топлива для парового котла, а также
питательную воду и реагенты системы водоподготовки.

СИСТЕМА ПРЯМОГО
ВОЗВРАТА КОНДЕНСАТА

Система выполнена в виде одного
компактного модуля, состоящего
из: 

Ресивер (макс. расчетное
давление 10 бар);
Высокотемпературный насос;
Регулятор потока и 
датчик уровня;     
Автоматический переход на
режим работы с
конденсатоотводчиком;
Панель управления;
Защитный датчик переполнения
котла;
Общий вес 1 275 кг, 
объем 8,0 м³;
Габариты (ДхШхВ), мм:
2000х2000х1900.

Примечание: на каждую сушилку
устанавливается по одному модулю.
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Подходит для всех типов
дисковых сушилок, варочных
котлов, автоклавов и другого
парового оборудования;
Система посредством
высокотемпературного насоса
подает горячий конденсат
напрямую в котел без тепловых
потерь, образуя замкнутый
контур;
Пример (см. диаграмму): сушилка,
работающая при давлении пара 6
бар, теряет 12% тепловой энергии,
снижая температуру с 164˚C до
100˚C при вскипании конденсата;
Работает в автоматическом
режиме; 
В случае выхода насоса из строя,
система переключается на режим
работы с конденсатоотводчиком.

Отношение пара вторичного вскипания 
и конденсата при различном давлении, %
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Приобретение оборудования – это половина дела, чтобы затраты оправдали себя и предприятие стало
приносить доход необходимо произвести квалифицированный монтаж, пусконаладочные работы и
обучение персонала. ASTW одна из немногих компаний, которая включает в стоимость полную установку �с
запуском на сырье. В компании работают опытные технические специалисты. Начиная с 1986 года они
произвели и ввели в эксплуатацию оборудование более 300 перерабатывающих предприятий, многие из
которых находятся в самых удаленных точках планеты, таких как Курильские острова и Новая Зеландия.

СТАНДАРТНЫЕ ЗАДАЧИ:
Соблюдения правил техники безопасности и трудового законодательства;
Размещение и сборка всего оборудования; 
Установка и подключение мотор-редукторов и электродвигателей;
Монтаж воздуховодов, магистралей подачи пара и отвода  конденсата, технологических
трубопроводов с использованием TIG-сварки и аргона. Все работы выполняются
сварщиками с многолетним опытом;
Полный комплекс электромонтажных работ: от прокладки кабелей до программирования
логических контроллеров (PLC) и систем управления SCADA с удаленным доступом;
Пусконаладочные работы, тестовый запуск и обучение персонала;
Техническая поддержка и послепродажное обслуживание.

ПРИМЕР ИЗ ПРАКТИКИ:
В 2020 году компания ASTW поставила на Курильские
острова крупный перерабатывающий комплекс
производительностью по сырью более 500 тонн/сутки.
Когда на производственную площадку поступила партия
из 73-х морских контейнеров и трех больших сушилок по
частям (ротор и статор), вскоре прибыла и команда
монтажников ASTW, состоящая из 15 человек. 
Заказчик оценил профессионализм и сообщил, что члены
бригады в первые дни без лишних разговоров открыли все
контейнеры и точно знали, где расположены компоненты
и комплектующие и куда их нужно установить. В контракт
было включено все оборудование, необходимые
расходные материалы, инструменты и работы по монтажу
«под ключ», включая тестовый запуск на сырье. 
Зачастую у многих поставщиков подобных
производственных линий, ввод в эксплуатацию занимает
до года, поскольку в стоимость договора входят только
услуги по шефмонтажу, а установку и запуск производят
местные специалисты, не знакомые с оборудованием и �не
обладающие необходимой квалификацией.
Опытные специалисты ASTW экономят время и средства
Заказчика, а также исключают риск неправильного
монтажа, который может привести к аварийной ситуации
и преждевременному выходу оборудования из строя.

29ASTW: Каталог оборудования для переработки побочных продуктов животного происхождения

A & S THAI WORKS CO., LTD
Проектирование и изготовление высококачественного
оборудования для производства рыбной и мясокостной муки
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ЗАПАСНЫЕ ЧАСТИ
A & S Thai Works поддерживает в наличии на складе комплекты запасных частей для основного
оборудования:

Втулки, подшипники и их корпуса для варочных котлов и дисковых сушилок;
Графитовые кольца, паровые соединения и их части;
Хвостовики для валов (кованные и машинной обработки), специальные высокопрочные
болты, шайбы, уплотнения и прокладки;
Различные элементы, такие как специальные клапаны, смотровые окна и люки;
Редукторы в сборе, для больших моделей необходимо учитывать срок поставки;
Элементы автоматики, датчики, расходомеры и т.п.

Некоторые детали, такие как кованые хвостовики и высокотемпературные подшипники,
имеют длительный срок поставки (до 8 месяцев), поэтому ASTW закупает их оптом и
поддерживает запасы на своем складе.

В случае поломки клиентам необходима срочная доставка запасных частей, чтобы
избежать длительного простоя производственных предприятий. ASTW расположена
недалеко от аэропорта Бангкока и может доставить запасные части авиагрузом в течение
одного-двух дней. При необходимости наши технические специалисты доставляют
запасные части в багаже для ремонта оборудования и по прибытии немедленно
приступают к работе.

30ASTW: Каталог оборудования для переработки побочных продуктов животного происхождения

A & S THAI WORKS CO., LTD
Проектирование и изготовление высококачественного
оборудования для производства рыбной и мясокостной муки
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99/199 Moo 1 Theparak Rd., Km.22,
Bangsaothong, Samutprakan 10570

Tel:   +66 2 313 1540
Fax:  +66 2 313 1550
Email:  sales@asthaiworks.co.th

www.asthaiworks.co.th
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